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BioSystems, innovador sistema
automatizado para analizar gluten
La empresa BioSystems desarrolla un reactivo de analisis de gluten en

alimentos mediante inmunoturbidimetri

| gluten es el conjunto de pro-

teinas estructurales presentes

en los granos de diferentes

cereales como trigo (gluteni-
na y gliadina), centeno (secalinas),
cebada (hordeina) o hibridos relacio-
nados. Estas proteinas estructurales
son altamente valoradas debido a su
implicacién en procesos tecnolégicos
alimentarios y han demostrado ser |
téxicas en individuos con celiaquia,
intolerancia al gluten o alergia media- |
da por IgE. Por tanto, deben ser evi- |
tadas en las dietas de pacientes con
estas condiciones.

El consumo de alimentos procesados aumenta el
riesgo de exposicién. Una adecuada manipulacién de
materias primas, un exhaustivo andlisis de los alimentos,
asi como su correcto etiquetado es crucial para minimi-
zar el riesgo.

En Europa, los Reglamentos 1169/2011 y
828/2014 velan por el cumplimiento del correcto eti-
quetado de gluten en alimentos, asi como establecen los
valores méximos permitidos (20 ppm). Para garantizar
que dichos estandares se cumplen, existen en el mercado
diversas metodologias de andlisis, entre las que destacan
los métodos de inmunoensayo cualitativos (test rapidos) o
cuantitativos (ELISA).

Los métodos cualitativos, a pesar de su rapidez, no
permiten conocer el contenido de gluten y son métodos
de screening. El método ELISA permite cuantificar, pero

a en su plataforma multiparamétrica Y15

es més lento, suele conllevar manipu-
lacién manual, asi como la necesidad
de calibrar frecuentemente y realizar
diversos lavados.

BioSystems, comprometido con
las necesidades de los usuarios y en
constante busqueda de mejorar los
métodos existentes, presenta al mer-
cado un innovador sistema de andlisis
compuesto por un reactivo inmunotur-
bidimétrico validado en conjunto con
el autoanalizador Y15.

La inmunoturbidimetria aprovecha
' la especificidad y sensibilidad de la

unién antigeno-anticuerpo, permitien-
do cuantificar gluten en alimentos y bebidas mediante
reactivos que pueden ser automatizados en la platafor-
ma de andlisis Y15 junto a otros analitos de interés (azi-
cares, dcidos orgdnicos o histamina, entre otros).

El reactivo, Unico en el mercado, se basa en el uso de
nanoparticulas recubiertas de anticuerpos monoclonales
especificos de la secuencia 33-mer de la gliadina. En pre-
sencia de gluten en la muestra, los anticuerpos se unen a
la gliadina y aglutinan las particulas formando una malla
que provoca turbidez y que puede ser medida mediante
espectrofotometria.

La extraccién del gluten de la muestra se realiza en un
Unico paso con una solucién lista para su uso. BioSystems
desarrolla también una solucién de adicién para realizar
estudios de recuperacién y validar el método. Cada kit
contiene los calibradores y reactivos listos para usar en la
plataforma Y15 (75 muestras/hora). Ademds
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T27247BQC  (ake mix 193 (9.6 - 28.9) 100 121 -1.20 63 ¢ tri ( 25 a 40 /k li
T27252AQC  Oof bosed foodstuff 166 (83-249) 61 183 170 10 es mairices trango 4,9 a 4U mg/kg, amplia-
1272620C  Cooked biscwi 7(380-140) 73 02 140 M9 ble automdticamente) y toda la validacién
T27264BQC  Infont soya formula 248 (124 -372) 52 %8 1200 148 ha seguido las nuevas guias AOAC para
127271AQC Cﬂte mix 392(19.6-588) 8 82 078 97 andlisis de alérgenos obteniendo excelentes
T27275MQC  (oke mix U39 (15 - 124) o 178 287 13 resultados frente a métodos de referencia
T27301BQC  (Cake mix 16.0 (8.0 - 24.0) 78 170 0,95 106 .

T27314C  Cooked Biscit 563(281-841) 58 51 422 98 (Use of RS Antibody — Cathegory I of
T27331AQC  (ake mix 139 (69 - 20.8) 88 16,6 270 19 CODEX Alimentarius).
T27331BQC  Cake mix 5.53 (2.76 - 8.29) 48 4] -1,46 74
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TYGOOIRM  Cake mix 14.4 (]]) 95 14,7 03 103 Para mds informacién no duden en contactarnos:
TGYO02RM  Cake mix 28.8 (2.4) 103 28,0 0,8 97 foodbeverage@biosystems.global
Figura 1. Andlisis de materiales de referencia y controles FAPAS o visitar nuestra web https://biosystems.global/




